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MENU Découverte
46€

---Entrées---

9 huitres de la baie de la Fresnaye
ou

Trilogie de caille rhubarbe pochée, condiment navet
ou

Langoustines croustillantes, déclinaison d’asperges

--Plats---

Ballotine de barbue, artichauts poivrade

olives kalamata
ou

Selle d’agneau basse température, crémeux petits pois
jus a la menthe

--Desserts---

Tarte fraise et pistache
ou

Sphere gianduja et fruits de la passion
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* Entrée du jour au choix dans le Menu du Jour / 13€

* Trilogie de caille rhubarbe pochée condiment navet /17€

« Langoustines croustillantes déclinaison d’asperges/15€

« Marbré de foie gras au cacao, fine tartelette aux fraises/18€

* 6/9/12 Huitres de la baie de la Fresnaye
6 pieces 12,00€ 9 pieces 17,00€ 12 pieces 22,00€

--Végetariens----------m-mmm e

® Carpaccio de tomates a l'ancienne et burrata/15€
® Risotto asperges et parmesan/20€
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* La « Marée » du Menu le « S »/ 23€
» Ballotine de Barbue artichauts poivrade,olives kalamata/29€

e plateaux de fruits de mer : bulots,huitres,crevettes grises, crevettes
roses,bigorneaux, langoustines 1 pers/30€ 2 pers/60€

---Les-Viandes---------===-=mmmmm oo

La « Viande » du Menule « S »/22€

Selle d ‘agneau basse température crémeux petits pois jus a la menthe /29€

Cote de veau basse température, légumes printaniers jus réduit/32€

Céte de beeuf race a viande grillée beurre piment d’Espelette/68€ (2pers)

===l@S=Desserts--------sssmeccmmcccmmmm e e e e aae
(a commander en début de repas)

« Dessertdumenule «s»/12€
« Tarte fraise et pistache/14€
« Sphére gianduja et fruits exotiques /14€

« Assiette de fromages affinés de chez « Bordier »/14€



